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Du Lundi 21 Septembre au Vendredi 25 Septembre 2026
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ENTREE DU JOUR CEuf Bio mayonnaise ! Poireaux vinaigrette . Concombre vinaigrette ! Chou-fleur vinaigrette
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pates Carbonara

Pizza légumes Bio
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LEGUMES D'’ACCOMPAGNEMENT Salade verte | Coquillettes i (Plat complet) i C:E? Riz pilaff
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LAITAGE DU JOUR Edam i Fromage blanc i Yaourt au lait entier i Buche de chévre a la coupe
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DESSERT DU JOUR Flan vaille nanpé caramel i Compote pom/fraise i Madeleine i 6‘ Fruit de saison
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, SOGIREST met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établi Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
) ) ) A . . ) . ) o s - ) , Appellation Origine
Viande bovine frangaise Tt/ Agriculture Biologique Produit de saison 62‘ CEufs Plein Air y Filiere Marine Engagée PP 9

Protégée (AOP)

N Appellation Origine Indication Géographique Haute valeur
Viande de porc frangais ﬁh’/ Plat végétarien @ PP o 9 1 L¥ . graphiq Produit local @ .
- Controlée (AOC) Protégé (IGP) environnementale (HVE)
e Région ultrapériphérique < . . ol
Volailles francaise ¥ Bleu Blanc Coeur & (RL?P) periphena ~~  Soupe du chef d’ Patisserie du chef Recette du chef (&)



